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HOSTELLERIE
DU CHATEAU

Soi Fines (P oches
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MENU SAINT-VALENTIN

MERCREDI 14 FEVRIER 2024

8 O€ par personne

- r
APERITIFS
Ganache au foie gras et gelée de porto,

La truite de L'isle sur la Sorgue en gravelax,
Sablé parmesan et creme de chevre frais au black curry

MISE EN BOUCHE

Notre coceur d’'avocat et crevette
pour nos dmoureux

ENTREE
Saint Jacques fondantes cuites a la vapeur,
salsifis glacés a la cardamone,
Créme de liveche

PLAT
Poularde d’'Ardéeche farcie au Diamant noir du Ventoux,
crique fondante, oignons doux des Cévennes caramélisés,
sauce Albufera

PRE-DESSERT
Pétale de rose

DESSERT
\ Passionnément lacté,
Accord de fruit de la passion et chocolat au lait Valrhona

Réservation uniquement par téléphone au 04 90 83 70 23




