MENU

ACCORDS METS VINS oo CEATEAT
JEUDI 30 NOVEMBRE 2023 fei Fines R oohes
90€ par personne (vins compris)

APERITIFS

Huitre pochée aux herbes et salicorne, tuile de parmesan
Et son carpaccio de Saint-Jacques au citron yuzu.
AOP Chateauneuf du Pape, Clos du Calvaire,
Cuvée La Crau de Mere, blanc 2021

PREMIERE ENTREE
Ballotine de volaille aux champignons glacée de sauce poulette.
AOP Chdateauneuf du Pape, Clos du Calvaire,
Cuvée Pere Pape, blanc 2022

DEUXIEME ENTREE

Oeuf Parfait fagcon meurette a la Castel Papale.
AOC Coétes du Rhéne, Rouge 202]

VIANDE
Médaillon de Chevreuil, gnocchis de potimarrons,
Poélée de panais, chdtaignes et champignons,
Réduction de vin rouge et groseille.
AOP Chdateauneuf du Pape, Clos du Calvaire,
Cuvée Pere Pape, Rouge 2020

FROMAGE
Déclinaison de fromages de brebis des Pyrénées a la Corse.
AOP Chdateauneuf du Pape, Clos du Calvaire,
Cuvée Tradition, Rouge 2021

DESSERT

Soufflé au chocolat grand cru Valrhona, glace Gianduja et son
coulis de cerises Amarena.
AOP Chateuneuf du Pape, Clos du Calvaire,
Cuvée La Crau de ma Mere, Rouge 2018
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