Dimanche 17 Septembre 7
De 1lh a4 14h Brunch a40€’

Tarif enfant 25€.*
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Fruits de Mer Plancha
Huitres, Bulots et Crevettes Gambas géantes flambées au Pastis,
Vinaigre a I'échalote et aioli Saucisses de Porc du Ventoux

Gigot d’Agneau Terrine de foie gras

Pommes de terre en persillade Confit d'oignons

Petits Farcis - Saumon fumé - Bacon et Mini Saucisses -
Plateau de Charcuteries From ages - R6ti de porc froid -
Crespéou provencal - Tarte au x poireaux et saumon fumé -
CEufs mimosa - CEufs brouillés - Pissaladiére et Focaccia ail et
basilic - Salade de Tomates, M zzarella di Bufala et basilic -
Tian d’aubergine et son coulis de Tomates

Soupe de fruits exotiques Mousse au Chocolat

Tarte au citron meringuée Assortiment de Viennoiseries
Pains, Brioches et Cakes

Boissons Froides, Chaudes et Jus de fruits - Salade de fruits - Laitage
VE
Oz
arifs hors HOSTELLERIE GARDE D,ENFANT

boissons alcoolisées DU CHATEAU

Sei Fines (D oehes

. .
Enfants de 3 a 10 ans Chiiton W@@@ Venez avec vos enfants,
Babychou
s"'occupe de tout
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