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Soufflé au chèvre frais du ventoux
Château Saint Roch

Côtes-du-Rhône Blanc, 2020

ravioles de langoustine, bisque émulsionnée et fumée au
sarment de vigne, crémeux de panais

Château de la Gardine Cuvée Tradit ion 
Châteauneuf-du-Pape Blanc, 2019

Pavé de bar de ligne, 
mousseline de pommes de terre à la truffe, 

poireaux frits et tuile de riz, fumet de poisson truffé
Château de la Gardine Cuvée Marie Léoncie

Châteauneuf-du-Pape Blanc, 2018

Picodon affiné par nos soins à l'huile d'olive du moulin de la
chartreuse et herbes de provence, pain de campagne toasté

Vin Surprise

Menu unique à 85€, vins compris

Accords Mets & Vins
avec le Château de la Gardine

à partir de 19h15
Le service du diner commence à 19h30

Réservation 
Obligatoire

04 90 83 70 23
accueil@chateaufinesroches.com

notre vision de la fôret noire
Château de la Gardine Cuvée Tradit ion

Châteauneuf-du-Pape Rouge 2015


